UNE FORMATION
adaptée ...

UNE APPROCHE_ _
personnalisee !

FORMATION —
CONSEIL
MAURICIE

Service aux entreprises

Responsable:

Endroit de la formation:

Jean-lacques Ader

Formation a temps partiel

Formation: Hygiene et salubrite
alimentaire - Manipulateur

Coat: 100 s

Durée: 6 heures

Date: Des réception de 10 inscriptions

Heure: De9hal6h

Michele Toupin
819 539-6971 poste 2319

Ecole d’alimentation et d’hotellerie
1905, boul. St-Louis
Trois-Rivieres

Description de la formation

Ce programme mene a I'obtention d’un certificat de la
MAPAQ. Un test d’évaluation devra étre réussi avec succes
afin d’obtenir le certificat d’accréditation.

Parmi le personnel, il doit y avoir un membre titulaire d’une
formation gestionnaire d’établissement alimentaire.

Il doit aussi y avoir parmi le personnel, au moins un membre
titulaire d’une attestation de formation de manipulatrice ou
manipulateur d’aliments ou 10 % des membres du personnel
affecté a la préparation des produits alimentaires ou au net-
toyage du matériel et de I’équipement en contact avec les pro-

POUR INSCIPTION OU RENSEIGNEMENT

Contacter: Madame Chantal Vincent
Formation Conseil Mauricie
Tél.: 819.539-6971 poste 2319
Télécopieur.: 819.539-8622
chvincent@csenergie.gc.ca
www.formationconseilmauricie.qc.ca



